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de BestimmungsgemaBer Gebrauch

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Diese Anleitung sorgfaltig lesen. Nur dann
kdnnen Sie lhr Geréat sicher und richtig
bedienen. Die Gebrauchs- und
Montageanleitung flr einen spéteren

Gebrauch oder fur Nachbesitzer aufbewahren.

Das Gerat nach dem Auspacken prufen. Bei
einem Transportschaden nicht anschlieBen.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf
Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei
Schaden durch falschen Anschluss besteht
kein Anspruch auf Garantie.

Dieses Gerét ist nur flr den privaten Haushalt
und das hausliche Umfeld bestimmt. Das
Geréat nur zum Zubereiten von Speisen und
Getranken benutzen. Der Kochvorgang muss
beaufsichtigt werden. Ein kurzzeitiger
Kochvorgang muss ununterbrochen
beaufsichtigt werden. Das Gerat nur in
geschlossenen Raumen verwenden.

Dieses Gerat ist flr eine Nutzung bis zu einer
Hbhe von maximal 2000 Metern Uber dem
Meeresspiegel bestimmt.

Benutzen Sie keine ungeeigneten
Schutzvorrichtungen oder Kinderschutzgitter.
Sie kdnnen zu Unféllen flhren.

Dieses Geréat ist nicht fir den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernsteuerung bestimmt.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt
werden, wenn sie von einer Person, die fur
ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt
oder von ihr bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und sie die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der
Anschlussleitung fernhalten.

N Wichtige
Sicherheitshinweise

Der Einbau des Gerates muss geman der
beigeflugten Montageanleitung erfolgen.

/\ Warnung - Brandgefahr!

= HeiBes Ol und Fett entziindet sich schnell.
HeiBes Ol und Fett nie unbeaufsichtigt
lassen. Nie ein Feuer mit Wasser I6schen.
Kochstelle ausschalten. Flammen vorsichtig
mit Deckel, L&dschdecke oder Ahnlichem
ersticken.

s Das Gerat wird sehr heiB, brennbare
Materialien kdnnen sich entzinden. Nie
brennbare Gegenstande (z. B. Spraydosen,
Reinigungsmittel) unter dem Geréat oder in
unmittelbarer N&he lagern oder benutzen.
Nie brennbare Gegenstande auf oder in
das Gerat legen.

AWarnung — Verbrennungsgefahr!

= Die zuganglichen Teile werden im Betrieb
heiB. Nie die heiBen Teile berthren. Kinder
fernhalten.

s Das Gerat bleibt auch nach dem
Ausschalten langere Zeit heiB. Das Gerat
nicht berthren, solange die
Restwarmeanzeige blinki.

/A Warnung - Stromschlaggefahr!

= An heiBen Gerateteilen kann die
Kabelisolierung von Elektrogeréaten
schmelzen. Nie Anschlusskabel von
Elektrogeraten mit heiBen Gerateteilen in
Kontakt bringen.

= Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen. Keinen
Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger
verwenden.

= Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag
verursachen. Nie ein defektes Gerat
einschalten. Netzstecker ziehen oder
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

» UnsachgemaBe Reparaturen sind
gefahrlich. Nur ein von uns geschulter
Kundendienst-Techniker darf Reparaturen
durchfuhren. Ist das Gerat defekt,
Netzstecker ziehen oder Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.



Ursachen fiir Schaden

Die Edelstahl-Bratflache ist robust und glatt, wird aber
mit der Zeit Gebrauchsspuren bekommen, wie eine
gute Pfanne. Diese beeintrachtigen aber nicht den
Gebrauchsnutzen. Eine leichte Gelbfarbung der
Edelstahl-Bratflache ist normal.

Achtung!

m Kratzer oder Kerben auf der Bratflache: Nie mit
Messern auf der Bratflache schneiden. Zum Wenden
der Speisen die mitgelieferte Spatel verwenden. Mit
der Spatel nicht auf die Bratflache schlagen.

m Wenn harte oder spitze Gegenstande auf die
Glaskeramik-Blende oder die Glaskeramik-
Abdeckung fallen, kbnnen Schaden entstehen.

m Glaskeramik-Abdeckung: Die Glaskeramik-
Abdeckung erst nach vollstandiger Abkihlung des
Gerates auflegen. Nie das Gerat mit aufgelegter
Abdeckung einschalten. Die Abdeckung nicht als
Abstellflache oder als Warmhalteflache benutzen.

Ursachen fur Schaden de

Umweltschutz

In diesem Kapitel erhalten Sie Informationen zum
Energiesparen und zur Gerateentsorgung.

Tipps zum Energiesparen

m Heizen Sie das Gerét nur so lange vor, bis es die
gewinschte Temperatur erreicht hat.

m Nutzen Sie die Mdglichkeit, fir die Zubereitung
kleiner Mengen nur die vordere Kochzone
einzuschalten.

m Nutzen Sie den Randbereich der Bratflache zum
Warmhalten von bereits Gegartem, wahrend Sie in
der Mitte weiter zubereiten.

m Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere
Temperatur zuruck.

m Wahlen Sie eine passende Temperatur. Mit einer zu
hohen Temperatur verschwenden Sie Energie.

m Nutzen Sie die Restwarme der Teppan Yaki.
Schalten Sie das Geréat bei langeren Garzeiten
bereits 5-10 Minuten vor Garzeitende aus.

Umweltgerecht entsorgen

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Dieses Gerét ist entsprechend der

ﬁ europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltgerate (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE)
gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine EU-weit
gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgerate vor.
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S Gerat kennen lernen

In diesem Kapitel erklaren wir lhnen die Anzeigen und
Bedienelemente. AuBerdem lernen Sie die
verschiedenen Funktionen Ihres Gerates kennen.

lhre neue Teppan Yaki

\

Nr. Bezeichnung

1 Glaskeramik-Abdeckung
2 Bratflache

3 Bedienfeld
Bedienfeld

Anzeigen
. Gerét ist eingeschaltet OO0 Temperatur/Dauer
Y Wisch-Schutz JA\ Kiichenwecker
i Aufheizanzeige min Dauer
H/k Restwérme ©) Stoppuhr
=%) Kindersicherung °C Temperatur
kWh Energieverbrauchsanzeige " Hintere Heizzone abgeschaltet



Bedienflachen
Gerdt einschalten

O|

& Wisch-Schutz / Kindersicherung einschalten
20° Reinigungsstufe einschalten

fff Warmhaltestufe einschalten

0] |240° Temperatur einstellen

"] Hintere Heizzone abschalten
® Kiichenwecker / Stoppuhr einschalten
Bedienflachen

Wenn Sie ein Symbol berihren, wird die jeweilige
Funktion aktiviert.

Hinweise

m Die Einstellungen bleiben unveréndert, wenn Sie
mehrere Felder gleichzeitig berlhren. So kbnnen Sie
Ubergekochtes im Einstellbereich aufwischen.

m Halten Sie die Bedienflachen immer trocken.
Feuchtigkeit beeintrachtigt die Funktion.

Restwarmeanzeige

Das Gerat hat eine zweistufige Restwarmeanzeige.

Erscheint in der Anzeige ein H, ist das Gerat noch heiB.
Kihlt das Gerat weiter ab, wechselt die Anzeige zu h.
Die Anzeige erlischt, wenn das Gerét ausreichend
abgekulhlt ist.

Vor dem ersten Gebrauch de

ENVor dem ersten Gebrauch

Hier erfahren Sie was Sie tun missen, bevor Sie mit
Ihrem Gerat zum ersten Mal Speisen zubereiten. Lesen
Sie zuerst die Sicherheitshinweise.— "Wichtige
Sicherheitshinweise" auf Seite 4

Gerat reinigen

Reinigen Sie das Gerét vor dem ersten Gebrauch
grindlich mit lauwarmer Spillauge.

Teppan Yaki aufheizen

Um den Neugeruch zu beseitigen, heizen Sie die leere
Teppan Yaki fur einige Minuten bei 200 °C auf.



de Geréat bedienen

E¥Gerat bedienen

In diesem Kapitel erfahren Sie, wie Sie |hr Gerét
einstellen. In der Tabelle finden Sie Einstellungen fir
verschiedene Gerichte.

Einschalten oder ausschalten

Hinweis: Das Gerat schaltet sich automatisch aus,
wenn die Temperatur langer als 20 Sekunden auf

0 eingestellt ist.

Einschalten

Symbol D beriihren.

Ein Signal ertdnt. Die Anzeige Gber dem Hauptschalter
leuchtet. Das Geréat ist betriebsbereit.

Ausschalten

Symbol D beriihren, bis die Anzeige liber dem
Hauptschalter erlischt.

Das Gerét ist ausgeschaltet. Die Restwarmeanzeige

leuchtet weiter, bis das Gerat ausreichend abgekinhlt ist.

Temperatur einstellen

1. Das Gerat mit dem Hauptschalter einschalten.
In der Temperatur-Anzeige leuchtet G0,

2. Uber den Einstellbereich gleiten, bis die gewlinschte
Temperatur in der Anzeige erscheint.
Die Aufheizanzeige blinkt.

(Dmfm“/o\lllllllllllllllll\
W 400 g 1607 °C 240°C

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, ertént ein
Signal und die Aufheizanzeige erlischt. Jetzt kdnnen Sie
das Bratgut auflegen.

Fleisch/Gefliigel

Bratgut Temperatur Garzeit

Rindersteak, medium anbraten 230-240°C  2-3 Min. je Seite
fortbraten 180 °C 5-7 Min.

Schweinenackensteak,  210-220°C 15-20 Min.

ohne Knochen

Schweinemedaillons 170-180°C 13-17 Min.

Schnitzel, Schwein oder ~ 190-200 °C 10-13 Min.

Kalb, paniert

Putensteak 210-220°C 8- 15 Min.

Hahnchenbrustfilet 180-190 °C 15-20 Min.

Hinweis: Das Gerat regelt durch Ein- und Ausschalten
der Heizung. Auch bei hdchster Leistung kann die
Heizung ein- und ausschalten.

Warmhaltestufe

Die Teppan Yaki muss eingeschaltet sein.
Im Einstellbereich die Warmhaltestufe iif auswéhlen.

Wahlen Sie keine zu groBen Mengen zum Warmbhalten.
Alle warmzuhaltenden Speisen sollten mit der
Bratflache in BerlUhrung sein, da sie sonst auskihlen.
Halten Sie Speisen nicht zu lange warm, da sie sonst
austrocknen.

Reinigungsstufe

Auf der Reinigungsstufe - heizt das Gerat auf 40 °C
auf. So kénnen Sie Verschmutzungen einweichen
lassen, wenn Sie etwas Wasser und Spulmittel auf die
Bratflache geben (maximal 1 Stunde). Nach Anldsen
der Verschmutzung kénnen Sie mit der Reinigung
beginnen.

Hintere Heizzone abschalten

Bei der Zubereitung kleiner Mengen kénnen Sie auch
nur die vordere Heizzone nutzen. Die hintere Heizzone
kénnen Sie zum Warmhalten verwenden.

1. Geréat einschalten.

2. Symbol @ berihren.
Die Anzeige tber dem Symbol leuchtet. Die hintere
Heizzone ist abgeschaltet.

Hinweis: Wenn Sie das Gerat das nachste Mal
einschalten, bleibt diese Einstellung gespeichert. Sie
konnen dieses Verhalten in den Grundeinstellungen
andern.

Einstelltabelle

Die Angaben in den Tabellen sind Richtwerte und
gelten flr ein vorgeheiztes Gerat. Die Werte kdnnen je
nach Art und Menge des Bratgutes variieren.

Das Bratgut erst auflegen, wenn die Vorheizzeit
verstrichen ist.

Menge/Dicke Information

ca.2cm z. B. Entrecdte, Filetsteak, Rumps-
teak. Das Steak ist medium, wenn
Fleischsaft austritt.

ca.2cm

max. 2 cm Fest auf die Platte andrucken, mehr-
mals wenden.

0,5-1cm Ausreichend Ol verwenden, damit die
Panade nicht austrocknet und ver-
brennt.

1-1,5¢cm

2,5-3cm



Bratgut Temperatur Garzeit

Fleischstreifen/Geschnet- 200-210 °C 8-10 Min.
zeltes, Rind oder
Schwein, mariniert

Putenbruststreifen 180-190 °C 7-9 Min.
Hackfleisch 230-240°C 9-11 Min.
Hamburger 180-190°C 13-16 Min.
Fisch

Bratgut Temperatur Garzeit
Fischfilet 190-200 °C 7-10 Min.
Lachssteak 170-180°C 18-20 Min.
Thunfischsteak 190-200 °C 18-20 Min.
Garnelen 210-220°C 8-10 Min.
Gemiise

Bratgut Temperatur Garzeit
Karotten, gestiftelt 190-200 °C 6 -8 Min.
Paprikastreifen 200-210°C 4-6 Min.
Auberginen, in Scheiben  200-210°C 6 -8 Min.
Zucchini, in Scheiben 190-200 °C 6 -8 Min.
Zwiebelringe 190-210°C 5-7 Min.
Champignons, in Schei-  230-240 °C 10-12 Min.
ben

Kartoffeln, gekocht, in 210-220°C 10-12 Min.
Scheiben

Tipps und Tricks

m Legen Sie das Gargut erst auf, wenn die
Aufheizanzeige erloschen ist. Dies gilt ebenfalls bei
der Erhdhung der Temperatur zwischen zwei
Zubereitungen.

Drlcken Sie Fleisch-, Geflligel- und Fischstiicke mit
dem Spatel flach auf die Bratflache. Wenden Sie sie
erst, wenn sie sich leicht von der Platte I6sen lassen,
um die Fasern nicht zu zerstoéren. Es kann ansonsten
Flissigkeit austreten, was zum Austrocknen des
Gargutes fuhrt.

Fleisch-, Gefligel- und Fischstlicke sollten sich beim
Braten nicht bertdhren, damit sie keine Flussigkeit
ziehen.

Stechen oder schneiden Sie Fleisch vor oder
wéahrend des Garens nicht ein, um den Austritt von
Fleischsaft zu verhindern.

Gerat bedienen de

Menge/Dicke Information

600-700¢g Die Fleisch- / Geflugelstreifen gut ver-
teilen, sie sollten sich nicht berthren.

600-700g Die Fleisch- / Geflugelstreifen gut ver-
teilen, sie sollten sich nicht berthren.

ca. 600 g

max. 1 cm

Menge/Dicke Information

ca.2cm zum Braten geeignete Fischsorten
verwenden, z.B. Lachs, Thunfisch,
Seeteufel, Barsch, Zander. Damit die
Fischfilets weniger stark haften, kon-
nen Sie vor dem Braten in Mehl
gewdlzt werden. Beginnen Sie mit
dem Braten auf der Hautseite und
wenden Sie nach Maglichkeit nur ein-
mal.

ca. 3cm

ca. 3cm

a30g

Menge/Dicke Information

ca. 500 g

ca.500¢g

ca. 500 g Auberginen vor dem Braten salzen,
30 Minuten stehen lassen und
abtrocknen.

ca. 500 g

ca.500¢g

ca. 500 g

ca.500¢g

Salzen Sie Fleisch, Gefligel und Fisch nicht vor dem
Braten, um kein Wasser und |6sliche Nahrstoffe zu
entziehen.

Fischfilet kann vor dem Braten in Mehl gewalzt
(mehliert) werden. So haftet es weniger stark an.
Fischfilet nach Mdglichkeit nur einmal wenden.
Braten Sie es zuerst auf der Hautseite an.
Verwenden Sie nur hoch erhitzbare, zum Braten
geeignete Ole und Fette, z. B. raffinierte Pflanzendle
oder Butterschmalz (geklarte Butter).

O
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E)Kindersicherung

Damit Kinder das Gerét nicht versehentlich einschalten
oder Einstellungen andern, ist |hr Gerat mit einer
Kindersicherung ausgestattet.

Einschalten

1. Geréat ausschalten.

2. Symbol & mindestens 4 Sekunden lang bertihren.
Die Anzeige <0 leuchtet circa 10 Sekunden. Das
Gerat ist gesperrt.

Ausschalten

Symbol & so lange beriihren, bis das Symbol <o
erlischt.

Die Kindersicherung ist ausgeschaltet.

Automatische Kindersicherung

Mit dieser Funktion wird die Kindersicherung immer
automatisch aktiviert, wenn Sie das Gerat ausschalten.

Einschalten

Automatische Kindersicherung
einschalten.— "Grundeinstellungen" auf Seite 12
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[€ Zeitfunktionen

Es gibt 2 verschiedene Zeitfunktionen:

m Klchenwecker
m Stoppuhr

Kiichenwecker

Mit dem Kichenwecker kénnen Sie eine Zeit bis
99 Minuten einstellen. Er ist unabhangig von allen
anderen Einstellungen.

Kiichenwecker einstellen

1. Bei ausgeschaltetem Gerat Symbol (® einmal
berthren, bei eingeschaltetem Gerat
Symbol (® zweimal beriihren. Die Anzeige £)
leuchtet. In der Anzeige leuchtet & min.
Hinweis: Bei eingeschaltetem Gerat wird bei
einmaligem Berithren von Symbol (® die Stoppuhr
eingeschaltet.

2. Im Einstellbereich die gewlinschte Zeit einstellen.

Nach einigen Sekunden lauft die Zeit ab.

Nach Ablauf der Zeit

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein Signalton und in der
Anzeige blinkt J4 fir 10 Sekunden. Die Anzeige £\
blinkt.

BerlUhren Sie ein beliebiges Symbol.
Die Anzeigen erléschen und der Signalton verstummt.
Zeit korrigieren

Mit Symbol (® den Kiichenwecker auswahlen und neu
einstellen.

Stoppuhr

Die Stoppuhr zeigt die Zeit an, die nach der Aktivierung
der Stoppuhr vergangen ist.

Die Stoppuhr arbeitet nur, wenn das Gerat
eingeschaltet ist. Wenn sich das Gerat ausschaltet, wird
auch die Stoppuhr mit ausgeschaltet.

Hinweis: Wird zur Stoppuhr zusétzlich der
Klchenwecker eingeschaltet, erscheint die Einstellung
fir 10 Sekunden in der Timer-Anzeige. Danach wird
wieder die Stoppuhr angezeigt.

Einschalten
1. Symbol ® beriihren.

In der Anzeige wird & angezeigt.

2. Einstellbereich berthren.
Die Zeitaufnahme beginnt. In der ersten Minute
werden Sekunden angezeigt, danach Minuten. Nach
10 Sekunden wird die Timer-Anzeige ausgeblendet
und die Temperatur wird angezeigt.

3. Symbol ® beriihren, um die Timer-Anzeige wieder
einzublenden.

Ausschalten

1. Symbol ® beriihren.
Die Timer-Anzeige wird angezeigt.

2. Einstellbereich berthren.
Die Stoppuhr wird ausgeschaltet. Die Timer-Anzeige
erlischt.



[B) Automatische Abschaltung

Ist ein Gerét lange Zeit ohne Anderung der Einstellung
eingeschaltet, wird die automatische Abschaltung
aktiviert.

Die Heizung des Gerats wird unterbrochen. In der
Anzeige blinken abwechselnd ~ & und die
Restwarmeanzeige H/h.

Wenn Sie eine beliebige Bedienflache berihren, erlischt
die Anzeige. Sie kdnnen neu einstellen.

Wann die Zeitbegrenzung aktiv wird, richtet sich nach
der eingestellten Temperatur (2 bis 4 Stunden).

[€Bl Wisch-Schutz

Wenn Sie Uber das Bedienfeld wischen wahrend das
Gerat eingeschaltet ist, kdnnen sich Einstellungen
verandern.

Um dies zu vermeiden hat |hr Gerét eine Wischschutz-
Funktion.

Einschalten

Bei eingeschaltetem Gerat das Symbol & berihren.

Ein Signal ertént. Die Anzeige W leuchtet. Das
Bedienfeld ist flir 30 Sekunden gesperrt. Sie kénnen
Uber das Bedienfeld wischen ohne Einstellungen zu
veréndern.

Hinweis: Der Hauptschalter ist von der Wischschutz-
Funktion ausgenommen. Sie kdnnen das Gerét
jederzeit ausschalten.

Ausschalten

Symbol & berthren.
Der Wischschutz ist ausgeschaltet.

Automatische Abschaltung de

Energie-
Verbrauchsanzeige

Mit dieser Funktion kbnnen Sie sich den gesamten
Energieverbrauch zwischen dem Ein- und Ausschalten
des Gerats anzeigen lassen.

Nach dem Ausschalten wird fir 10 Sekunden der
Verbrauch in Kilowattstunden, z.B. 1,87 kWh, angezeigt.

Die Genauigkeit der Anzeige ist unter anderem von der
Spannungsqualitat des Stromnetzes abhangig.

=C)
o o LLLETEIELErrrrrtn
5 160° °C 2

40° 40°C

Moglicherweise ist die Energieverbrauchs-Anzeige nicht
aktiviert.— "Grundeinstellungen" auf Seite 12

11



de Grundeinstellungen

B Grundeinstellungen

Ihr Gerét hat verschiedene Grundeinstellungen. Sie
kénnen diese Einstellungen an lhre eigenen
Gewohnheiten anpassen.

Anzeige Funktion

cd Riicksetzung auf die Grundeinstellung
O Ausgeschaltet.*
| Eingeschaltet.
ci Kindersicherung
0 Automatische Kindersicherung ausgeschaltet.”

i Automatische Kindersicherung eingeschaltet.

f Manuelle und automatische Kindersicherung ausgeschal-
tet.

cc Signalton

g Bestatigungssignal und Fehlbedienungssignal ausge-

schaltet (Hauptschalter-Signal bleibt immer eingeschal-
tet).

Nur Fehlbedienungssignal eingeschaltet.
Nur Bestatigungssignal eingeschaltet.

UL W

Bestatigungssignal und Fehlbedienungssignal einge-
schaltet.”

Anzeige Energieverbrauch (Erfragen Sie die Netz-
spannung bei Ihrem Elektrizitatsversorger.)

Verbrauchsanzeige ausgeschaltet.”

]
U]

Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 230 V.
Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 220 V.
Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 240 V.

PR gl PR i |

]
(K p]

Automatische Abschaltung (Je hoher die eingestellte
Stufe, umso langer die Dauer bis zur Abschaltung.)

2-4 Stunden bis zur Abschaltung.”
1-2 Stunden bis zur Abschaltung.
30-60 Minuten bis zur Abschaltung.

L T |

ch Dauer des Timer-Ende Signals
10 Sekunden.”

30 Sekunden.

1 Minute.

U I

~d

Zuschaltung der Heizkérper
Beim Einschalten ist die hintere Heizzone aus.
Beim Einschalten sind beide Heizzonen an.*

My - 3 M

Beim Einschalten bleibt die letzte Einstellung vor dem
Ausschalten des Geréts erhalten.

cH Demo-Modus
Ll Ausgeschaltet.”

i Eingeschaltet. Gerat kann bedient werden, aber heizt
nicht.

*Grundeinstellung
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Grundeinstellungen andern
Das Gerat muss ausgeschaltet sein.

1. Gerat einschalten.

2. In den nachsten 10 Sekunden das Symbol & circa
4 Sekunden lang berihren, bis ein akustisches
Signal ertont.

of LI rrrrrrrrrrrrl @ o
5 160° °C 240°C

i
c und { blinken abwechselnd und (I leuchtet.

3. Symbol & sooft beriihren, bis die gewlinschte
Anzeige erscheint.
4. Im Einstellbereich den gewinschten Wert einstellen.

——

\ w0 .
@ & m o LTI § o
N 40° 5 160° °C 240°C

5. Schritt 3. und 4. wiederholen, bis alle gewiinschten
Einstellungen geandert sind.

6. Symbol & circa 4 Sekunden lang berihren, bis ein
akustisches Signal ertdnt.

Die Einstellungen sind gespeichert.

Anderungen nicht speichern

Zum Verlassen der Grundeinstellung das Geréat mit dem
Hauptschalter ausschalten. Die Anderungen werden
nicht gespeichert.



I Reinigen

Bei sorgféltiger Pflege und Reinigung bleibt Ihr Gerat
lange schon und funktionsfahig. Wie Sie Ihr Gerat
richtig pflegen und reinigen, erklaren wir lhnen hier.

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel erhalten Sie
Uber den Kundendienst oder in unserem e-Shop.

AWarnung — Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag
verursachen. Keinen Hochdruckreiniger oder
Dampfreiniger verwenden.

AWarnung — Verbrennungsgefahr!
Das Geréat wird wahrend des Betriebs heiB. Vor der
Reinigung Gerat abkihlen lassen.

AWarnung — Verbrennungsgefahr!

Beim Aufgeben von Wasser oder Eiswurfeln auf die
heiBe Bratflache entstehen Spritzer und Wasserdampf.
Nicht Uber das Gerat beugen. Sicherheitsabstand
einhalten.

Diese Reinigungsmittel nicht verwenden

m Scheuernde oder scharfe Reiniger

m Sdaurehaltige Reiniger (z. B. Essig, Zitronensdaure,
usw.) nicht auf den Rahmen oder die Blende
gelangen lassen

m Chlorhaltige oder stark alkoholhaltige Reiniger

Backofenspray

m Harte, kratzende Spuilschwamme, Birsten oder
Scheuerkissen

m  Neue Schwammtiicher vor Gebrauch griindlich
auswaschen.

Gerat reinigen

Gerateteil/Oberfliche Empfohlene Reinigung

Bratflache Fetthaltige Rlckstande mit heiBem Wasser
und Spulmittel entfernen.

Je nach Gargut kdnnen weiBliche Flecken
auf der Bratflache zurtickbleiben. Mit Zitro-
nensaft oder Essig entfernen. AnschlieBend
grindlich feucht nachwischen. Zitronensaft
oder Essig dlrfen nicht mit der Bedien-
blende in Kontakt kommen.

Bratflache, einge- Flir starke Verschmutzungen unseren Edel-

brannte Verschmutzun- stahl-Reiniger (Bestellnummer 00311499)

gen verwenden. Dadurch bekommt die Bratflé-
che wieder Glanz.

Hartnéckige Verschmutzungen bei kaltem
Gerat mit unserem Grillreiniger-Gel (Bestell-
nummer 00463582) einstreichen und min-
destens 2 Stunden einwirken lassen, bei
starker Verschmutzung tber Nacht.

AnschlieBend griindlich absptilen und trock-

nen. Verpackungshinweise des Reinigers
beachten.

Reinigen de

Gerateteil/Oberfliche Empfohlene Reinigung

Edelstahlrahmen Mit einem weichen, feuchten Lappen und

etwas Spulmittel reinigen.

Fir starke Verschmutzungen unseren Edel-
stahl-Reiniger (Bestellnummer 00311499)
verwenden. Dadurch bekommt matter Edel-
stahl wieder Glanz.

Mit einem weichen, feuchten Lappen und
etwas Spuimittel reinigen; der Lappen darf
nicht zu nass sein. Mit einem weichen Tuch
nachtrocknen.

Bedienblende

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch, wenn es
abgekuhlt ist. Eingebrannte Rickstande lassen sich nur
schwer entfernen.

Entfernen Sie grobe Rickstande mit den Spateln.

Eiswirfel eignen sich besser zur Reinigung des warmen
Gerates als Wasser, da weniger heiBe Spritzer und
Wasserdampf entstehen.

Entfernen Sie sorgfaltig Reste von Reinigern vor dem
nachsten Gebrauch.

Warmes Gerat reinigen

1. Gerat ausschalten. Mindestens 15 Minuten abkihlen
lassen!

2. Eiswirfel oder Wasser auf die Bratflache geben.
Einige Spritzer Spulmittel dazugeben.
Verschmutzung einweichen lassen.

3. Mit der Reinigung erst beginnen, wenn die
Restwarmeanzeige von H zu ki gewechselt hat.

Abgekiihltes Gerat reinigen

1. Etwas Wasser und Spulmittel auf die Bratflache
geben, sodass diese leicht bedeckt ist.

2. Gerét einschalten. Reinigungsstufe einstellen.
Verschmutzung einweichen lassen (max. 1 Stunde).

3. Nach Anlésen der Verschmutzung mit der Reinigung
beginnen.

Zwischenreinigung zwischen zwei Bratvorgéangen

1. Gerat ausschalten.

2. 4 -5 Eiswurfel mit den Spateln Uber die hei3e
Bratflache schieben.

3. Angeldste Verschmutzungen mit den Spateln
entfernen.

4. Gerat wieder einschalten. Mit dem Auflegen der
Speisen warten, bis das Gerat die eingestellte
Temperatur wieder erreicht hat.
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Stdérungen, was tun?

E)Storungen, was tun?

AWarnung — Stromschlaggefahr!
UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Nur ein
von uns geschulter Kundendienst-Techniker darf
Reparaturen durchfihren. Ist das Gerat defekt,
Netzstecker ziehen oder Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

Anzeige
Keine

Alle Anzeigen blinken
FO/FG/FT

Fo

F 5 und die Tempera-
tur blinken abwech-
selnd. Ein Signalton ist
ZU horen.

5 und Signalton

FE

o F Gerit heizt nicht

Fehler
Die Stromversorgung ist unterbrochen.

Die Bedienflache ist nass oder ein Gegenstand
liegt darauf.

Geréatefehler

Es wurde (iber 1&ngere Zeit mit hoher Leistung
gegrillt. Zum Schutz der Elektronik wurde die
vordere Heizzone abgeschaltet.

Trotz der Abschaltung durch ~ 2 hat sich die
Elektronik weiter erhitzt. Deshalb wurde das
Gerat abgeschaltet.

Warnung: Ein heiBer Gegenstand befindet sich
in der Nahe des Bedienfeldes. Die Elektronik
droht zu Uberhitzen.

Ein heiBer Gegenstand befindet sich in der
Néhe des Bedienfeldes. Zum Schutz der Elekt-
ronik wurde das Geréat abgeschaltet.

Das Gerdt war zu lange in Betrieb und hat sich
abgeschaltet.

Demo-Mode ist eingeschaltet

E-Meldung in den Anzeigen

Wenn in den Anzeigen eine Fehlermeldung mit “E”
erscheint, z.B. EO111, schalten Sie das Gerat aus und

wieder ein.

Wenn es eine einmalige Stérung war, erlischt die
Anzeige. Erscheint die Fehlermeldung erneut, rufen Sie
den Kundendienst und geben Sie dabei die genaue

Fehlermeldung an.
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Oft liegt es nur an einer Kleinigkeit, wenn eine Stérung
auftritt. Achten Sie bitte auf die Hinweise in der Tabelle
bevor Sie den Kundendienst anrufen.

Die Elektronik Ihres Gerats liegt unter dem Bedienfeld.

Durch verschiedene Ursachen kann die Temperatur in

diesem Bereich stark ansteigen.

Damit die Elektronik nicht Gberhitzt, wird das Gerét bei
Bedarf automatisch abgeschaltet. Die Anzeige FcZ' oder
F erscheint abwechselnd mit der Restwarmeanzeige

H oder h.

MaBnahme

Haussicherung des Gerates kontrollieren. Anhand anderer elektronischer
Geréte prifen, ob ein Stromausfall vorliegt.

Bedienflache trocknen oder den Gegenstand entfernen.

Gerét ausschalten und wieder einschalten. Falls die Anzeige erneut
erscheint, Kundendienst rufen.

Warten bis die Elektronik ausreichend abgekihlt ist. Beliebige Bedienfla-
che beriihren. = 2 erlischt.

Warten bis die Elektronik ausreichend abgekihlt ist. Beliebige Bedienfla-
che berthren. F 4 erlischt.

Den Gegenstand entfernen. Die Fehleranzeige erlischt.

Den Gegenstand entfernen. Warten bis die Elektronik ausreichend abge-
kiihlt ist. Beliebige Bedienfldche beriihren. & 5 erlischt.

Gerédt wieder einschalten.

Demo-Mode ausschalten: Das Gerat fir 30 Sekunden vom Stromnetz tren-
nen (Haussicherung oder den Schutzschalter im Sicherungskasten aus-
schalten). In den néchsten 3 Minuten eine beliebige Bedienflache
beriihren. Der Demo-Mode wird ausgeschaltet.
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